
LYCEE CAMILLE CLAUDEL, Remiremont, restaurant d’application 

Jeudi 7 mars MENU DECOUVERTE GASTRONOMIQUE, restaurant le Petit Beaubourg 

Apéritif et sa trilogie de patience 

Effiloché de canard, cœur de foie gras sauce aux morilles 

Cannelloni de limande, cœur de saumon, bataille de petits légumes 

Fromage à la coupe 

Le pamplemousse dans tous ses états 

Café/ thé et son traditionnel bocal de Camille 

Boissons incluses 

 

Vendredi 15 mars, restaurant-brasserie le Palais des Malices 

Melon au porto 
Dos de cabillaud sauce meunière et son riz Arlequin 

Millefeuille 
 

Vendredi 29 mars, restaurant-brasserie le Palais des Malices 

Salade mexicaine 
Poitrine de porc laquée, patates douces et carottes 

Petit pot de crème vanille 
 

Vendredi 5 avril, restaurant-brasserie le Palais des Malices 

Croque-Monsieur 
Brochette de poulet au curry, semoule au poivron 

Fraises flambées 
 

Jeudi 2 mai EXAMEN, restaurant-brasserie le Palais des Malices, tables de 4 personnes 

Melon à l’italienne 

Steack au poivre, sauce béarnaise, pommes pont neuf 

Mousse de miel et poires 

 

Vendredi 3 mai, restaurant-brasserie le Palais des Malices 

Menu non encore déterminé 

 

Jeudi 23 mai EXAMEN, restaurant-brasserie le Palais des Malices, tables de 4 personnes 

Melon à l’italienne 

Steack au poivre, sauce béarnaise, pommes pont neuf 

Mousse de miel et poires 

 

Vendredi 24 mai, restaurant-brasserie le Palais des Malices 

Menu non encore déterminé 

 
Menus à titre indicatifs susceptibles de changements 


