MENUS Pu RESTAURANT D’APPLICATION

ANNEE SCOLAIRE 20212022

CHMILLE
CLALUDEL
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JEuDI Au DEJEUNER VENDREDI Au DEJTEUNER

Jends 07 octobre Z0Z1 ; Vendredi (Z novembre ZOZ{ ;
Formule BRASSERIE
Amuse-pouche du ] our Verrine du c[uaf
x KK & KK
Creme Du]mrrtf et crovitons Filet de maquerean en papillote et
HAx ] eunes légu mes, pommes rattes Au fau ¥
Piéce de beu f ritie, sauce bPéarnnise, PSS

pommes croquettes Réduction de pommes sautees et caramel

AR au beurre
Framnge

* A K

Chaund- fraic{ Lorrain

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jendi 14 octobre 2021 :
Amuse-pouche du jour

A+ K K

Planchette u;;én'tiﬂe
A+ K K
Pave de sandre sauce A riesling et
coques, fondue de poireaux

A+ XK K

Frammgﬂ
H KK

Aumoniere créme ;;ﬁtissiém,
coulis de frmmﬁoisa

Vendreqs 26 Novempbre 2027

Formule BRASSERIE
Crevettes A LA mode de St Denis de La
Reunion
A K K
Filet de poulet fermier en basse
tam;aémtu re, 7mtin a(nu;a[»inais,
requction au Porto blanc

A+ K K

Verrine qu chef

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.
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Jeuds L1 octobre 2021 ; Vendredi 14 ] Aanvier 2022 :
Formule BRASSERIE
Amuse-bouche du Jour
R Verrine {’ accueil
Bouchée A La reine * ¥ ¥
X K K ,
Navarrin § aqnean, patates dovces
Blanguette de veau, ,
, , en Pﬂfnllatte AU t[u;m
tﬂbglmtelles de legumes o
X KKK
Fromage Blanc mAnger };istﬂoc[w
X K K
Creme brulée vanille

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jendi 02 décembre Z0Z1 ; Vendredi Z1 janvier ZOZZ.:
Formule BRASSERIE
Amuse-bouche du Jour
T Verrine 4 accoed]
Fu f Pac[w’ A L bou rguignmne -

X KK
» L y Filet migmm de porc lnﬂAé,
A t capillang aux lequumes et ..
Fapiliote qe cazilinug grmes VAriations autour de LA carotte

orAnGge, 1z SAFrAneé
7 ’ f ¥ K ¥

* K K

Fromaqe Poire-~ Belle Dt] ONNALSE

* K K

Salade de fruits et mignardises

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jends 07 décembre Z0OZ1 :

Amuse-bouche du Jour

2 S

Asstette de foie gras maison
K KK

Magret de canard poivre vert,

tﬂcglmtalles MALSON
X K K

Framaﬁa
X K K

Tulwpe de sorbet et fm its exotigues

Vendreds 04 féVri&r 2022
Formule BRASSERIE

MENU LA TABLE DHOTES DE
CAMILLE

Menus entierement coneu paT nos
eleves

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.




T

l A
E ‘ )
LwCEE ~Q O é LwCEE
[N > L
p——— - cAmLLE.
EEEEEEE —

Jends 16 décembre Z0Z1 :
Vendreds 25 fevrier ZOZZ
Amuse-pouche du Jour Formule BRASSERIE
2 S
Assiette de fruits de mer Buffet « Region GRAND EST »
2 S A K K
Gigot ' aqnean de Th, pommes Choucroute de LA mer
sarladAise Aux cepes AR
K Verrine qu chef
Framnga
*K K K
Trilogie de panna cotta

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Vendreds 04 mars Z0ZZ
Jendi 04 )’ anvier Z0ZZ : Formule BRASSERIE
Potaqe de potimarron, Amasse bouche d Accoed!
chips de Lard fumeé R
A Truite du Frais Baril aux amandes
Veau marenqo, mousseline de carotte et pommes de terre fam{ﬂmtﬂs
et choux de Bruxelles HEAE
HAE Cerises Tubilé
Framaﬁa
*K K K
CAfE gourmand

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jeunds 12 janvier LOLZ ;

Amuse-bouche du Jour
2 S
Verrine de qu AcAamole,
tartare de saumon
* K K
Poulet 9mna(~méra,
qratin dauphinois
* K K

Framnge
X K K

F.u fs Al naige

Vendreds 1T mars Z0ZZ :
Formule BRASSERIE

Brunch A La mode qes Vosges

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.




Jeudi 20 janvier Z0ZZ.:
Amuse-bouche du Jour

b S

Quiche franc-comtoise
2 S
Mignon de porc et chorizo, polenta et
chutney de fruits secs

*K K K

Framaﬁa
X K K

Soufflé 7lmé AlA fmmﬁaisa

Vendredi 18 mars L0ZZ :
Formule BRASSERIE

(’/ra@&)“ansieur et mesclun fmis
H K K

Dos de cabiliaund an beurre blanc et

noisettes, pu rée de ypmnis
S

LA mignnn{isz du cfwf

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.
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Jendi Z7 janvier LOLZ :
Vendreds 25 mars Z0ZZ :
Amuse-bouche du Jour Formule BRASSERIE
A4 K K
Assiette scandinave et blinis Verrine d'accueil
X K K * K K
Curry de volaille, riz madras Filet de saumon unilatérale et
HAE ] eunes légu mes braisés
Fromaqe AAA
U Gré}aes Suzette
Poire yac[»éa AUX é};ices

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.



Jeudi 07 février 2022 : Vendredi 07 avril ZOZZ :
Formule BRASSERIE
Amuse-bouche du Jour
R Mernes ot mArche
Eufs mimosa
ol Congu pAT 1105 eleves et en
Cotes de b f sauce palosse, PATIERATIAL AVEL l2S profuctents
pommes frites locanx /
*K K K
Framaﬁa
*K K K
Choux chantilly

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jeudi 24 février ZOZZ : Vendredi 05 avril 2022

Formule BRASSERIE

Amuse-bouche du Jour

ok Verrines ' accuerl
Spaqhetti napolitaine R
A Cotes ' aqnean & La milanaise et
Cuisse de Lapin, Lequmes de shison spAqhetts
* K K A K K
Fromage Smovthie de fruits frais
* K K

Mousse Au chocolat

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jeuds 02 mars Z0ZZ :
Amuse-bouche du Jour

b S

Aumoniere croustillante de truite et
Julienne de lequmes
* K K
Sphére de volaille pante, Ecrasée de
pomme de terre Aux herbes

2 o

Framﬂvge
b S

Banane fanBée AU Thium

Vendredi 27 avril 2022
EXAMEN RESTAURANT
Formule BRASSERIE

Cassolette d'escargots et pouslet

fermier fu me

A K K

Risotto Anx ca@tilmges
A& KoK

Dessert qu chef

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.
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Jeuds 10 mars ZOZZ

Amuse-bouche du Jour

* K K

F.u f flarentina

* K K

Paillotte de pave de sanmon Au

W[»isky et SOj A, ] ulienne de légumes
H A K

Framﬂvge
b S

Beignet ' ananns

Vendredi 06 mai 2022 :
EXAMEN RESTAURANT
Formule BRASSERIE

Verrines {’ accuesl
b o
Cocotte de Veau comme une
estouffade, champignons et lequmes
braisés
H* KK

Salade de frm'ses au thé, bouillon

minute

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe

sanitaire.
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Jeudi 28 avril ZOZZ :
Vendreds 17 mar 2022
Salade ' accuedl Formunle BRASSERIE
K KK

Buffet de restauration « minute» | Menu « cochon de Lait, tofailles et

A mesclun frais »
Framuge
T Buffet de desserts
BavVArois A LA Vanille Au cour
coulant de fmmﬁaise,

sauce chocolat

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.
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Jeudi 0F mai Z02Z ;
Examen des eleves en restaurant,
Les eleves comptent sur Vous |

* K K

Menu suryrise

* K K

Nous informons notre aimable clientéle que I’accés au restaurant d’application est soumis a la présentation du passe
sanitaire.



