RESTAURANT D'APPLICATION
DU LYCEE PROFESSIONNEL
CAMILLE CLAUDEL

Le Palaco des Halices

2 rue du Parmont
88200 REMIREMONT

Bonne Année 2024

I

VENDREDI 12 JANVIER

Potage Saint Germain

et ses croutons
KXk kXX

Poulet roti, gratin dauphinois
Kk kXX

CEufs a la neige

15€ hors boisson

JEUDI 11 JANVIER

Assiette de fruits de mer

Kk k kX

Carré de porc en croiite d'herbes,
laitue braisée, légumes glacés et

pommes cocottes
ek ok

Plateau de fromages
dedededo ke

Galette des rois

25€ hors boisson

= ’ cnuppaz]

JEUDI 18 JANVIER

Assiette de tapas
ek kdkk

Le riche et le pauvre, (filet grillé
et raviole de queue)
sauce béarnaise, pommes sautées

a crues et gaufrettes
*kkkkx

Plateau de fromages
*kdkkk

Pruneaux aux vin rouge épicé,
financier et glace cannelle

25¢€ hors boisson

JEUDI 25 JANVIER

Mini tartare de viande ou saumon
% % X XX

Spirale de merlan aneth, chips
de jambon cru, coulis écrevisses,

duo de choux
E 2 2 2 £ 3

Plateau de fromages
Kk kX

Parfait glacé chartreuse verte,
sablé miel de sapin

25€ hors boisson

VENDREDI 26 JANVIER

Tarte aux poireaux
Kk kdkk
Steak grillé beurre Marchand
de vin
Poélée de légumes anciens
¥ ek Ik
Assiette de fruits exotiques et
sa glace

15¢€ hors boisson




JEUDI 8 FEVRIER

Salade de tripes « deux fagons »,

copeaux de foie gras et feves
Yok ke ke k

Encornet farci d'une compote de
pied de cochon, deux sauces,

chartreuse de légumes et roseval
Kk kkx

Plateau de fromages
Kk kkxk

Cerises jubilées

25€ hors boisson

JEUDI 15 FEVRIER

Croustade d'oeufs brouillés,

saumon gravlax
*kkkk Xk

Hamburger Vosgien, mesclun,
pommes allumettes et chique

Kk

Plateau de fromages
*kkk Xk

Coupe de glaces au choix

25€ hors boisson

JEUDI 22 FEVRIER

Cassolette de fruits de mer
Yk k Xk

Ris de veau citron confit et capres,

légumes oubliés
*kkkkx

Plateau de fromages
% Je ook

Ananas flambé

25¢€ hors boisson

Pour la réservation de votre table
téléphoner a I’accueil du lycée au
03.29.62.04.84

Lundi et jeudi de 08h00 a 12h00

Début du service : 12h05

N.B. En fonction des livraisons de
produits frais, nous pouvons
exceptionnellement étre contraints a
des modifications de derniére minute.

"Les éventuelles différences tarifaires
avec la profession de méme que les
éventuelles variations qualitatives
s'expliquent par le caractére purement
pédagogique de ce Restaurant
d'Application. Les prix demandés
n'intégrent en effet pas les charges aux-
quelles sont soumises les entreprises
commerciales de restauration et ne
peuvent donc correspondre aux tarifs
pratiqués par les restaurants privés"
B.O. N° 43 du 23/11/1995.



